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28 P.P.

W i j  h a n t e r e n  1  r e k e n i n g  p e r  t a f e l .
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Campari. Vermout. Gin.
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A P E R I T I E F  -  0 %

��������
Munt. Limoen.
����������
Sinaasappel.
�����������
Roodfruit.
������	� �
	��������
Passievrucht.

C O C K T A I L S

�����
Munt. Limoen. Bruis.
��	����������
Disaronno. Appelsiensap. Citroen.
���������
	������
Wodka. Koffielikeur.
������	� �
	������
Passievrucht. 
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Vraag naar het assortiment.

B I E R E N  V A N  H E T  V A T
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15

14

13

14

G I N & T O N I C S
�	�����	�
Kaneelstokje. Gedroogde limoen. Fever-Tree Mediterranean Tonic.
��������	��
Kardemompeulen. Sinaasappelschijfje. Fever-Tree Clementine Tonic.

��������
Braam. Jeneverbes. Fever-Tree Mediterranean Tonic.
�������������
Rood fruit. Fever-Tree Raspberry Rhubarb Tonic.
��������������
Komkommer. Munt. TonicFever-Tree Elderflower Tonic.

5 / 23
5.4 / 26
5.7 / 27
6.5 / 31

5 / 23
27

5 / 23
6 / 29

5.4 / 26
6.5 / 31

8 / 36

W I J N E N
W i t
�	�����	������������	��� 40% Chardonnay. 60% Grenache Blanc. ES.
�������������100% Sauvignon Blanc. FR.

��	�� �����100% Chardonnay. FR.
����� �����100% Pinot Grigio. IT.
R o s ē  
�	��������	� ��� ����	�����40% Tempr. 40% Cabernet S.  20% Merlot. ES.
�	��
	��	������������� ����������100% Primitivo. IT.
R o o d
�	�����������������	����75% Garnacha. 25% Syrah. ES.
����������� 100% Primitivo. IT. 

��	�� �����100% Merlot. FR.
�	�	���	��� 100% Cabernet Sauvignon. California. US.
M o u s s e r e n d e  w i j n e n
�������� ��	�	��������
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K O F F I E
3
3

4.4
3.7
4.6
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8.5
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�	���������
��	� �������
�	����
	����	���
Smaakje: Caramel of Hazelnoot  +0.6.
� ����� ��
��	��	�������
Amaretto. Slagroom.
�� ���������
Whisky. Rietsuiker. Slagroom.
�������������
Cointreau. Slagroom. 

W A R M E  C H O C O L A D E
3.5
4.5
5.5
5.5

�	����������	��
�	����������	���– Slagroom
�	����������	���– Speculoos 
�	����������	���– Caramel / Snickers 

T H E E
2.7
3.5

3.5

3.7

4.3

����
������
�������
Honing. 
����������������
Honing. Citroen.
������
����� �������������
Honing.
��	���	���
Indiase mix van thee. Unieke specerijen. Warme melk. Honing.

L E K K E R  B I J  D E  K O F F I E  O F  T H E E
4������������		�

Vraag onze bediening naar het assortiment. 

V o o r  a l l e r g e n e n  i n f o r m a t i e  k u n t  u  t e r e c h t  b i j
o n z e  m e d e w e r k e r s .
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B R O O D & Z O

����������������
Crème van zongedroogde tomaat. Gekarameliseerde pompoenpit. Brioche. 
Waterkers. Huisgemaakte aioli.
���	�����������	��		����������
Garnaaltjes. Romeinse sla. Crème van gerookte paling. Gezouten citroengel. 
Huisgemaakte aioli.
�		����������
Romeinse sla. Balsamicogel. Gekarameliseerde pompoenpit. Truffelmayonaise.
������������������
Rucola en courgette salade. Piccalilly mayonaise. Huisgemaakte relish van 
augurk en jalapeño.
�������
�������
Briochebrood. Mornaysaus. Belegen kaas. Livar ham. Ketchup.
������������ ��������
Briochebrood. Serranoham. Burrata. Rucola met truffelvinaigrette. 
Huisgemaakte aioli.

17.95

20.95

12.95

13.95

13.5

17.95

S A L A D E S
�	��	�
Kipreepjes. Bacon. Zacht ei. Gemarineerde ansjovis. Macadamianoten. 
Dressing van Parmezaan.
�	������
Gekarameliseerde pecannoten. Ingelegde pompoen. Sjalottencompôte. 
Andijvie. Balsamicogel.
���
Mini calamaris. Gerookte paling. Garnaaltjes. Gezouten citroengel. Appel. 
Tomaat-mangosalsa.

23.5

24.5

27.95

F I N G E R F O O D S  
�������	��	������ ����
Parmezaanse kaas. Truffelmayonaise. 

�����	�	�	���
Huisgemaakte aioli. Gezouten citroengel.
���������������
Pikante mayonaise.
�������	����
Piccalilly mayonaise. 

8.95

9.95
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A P E R I T I E V E N

���� �����	������§��
Spaanse droge worst. Vol van smaak.

	�������
Balsamicogel.
��������	�����������
Huisgemaakte aioli. Huisgemaakte kruidenboter. Crème van zongedroogde 
tomaat. 
�	��		����������
Drie stuks. Gezouten citroengel.

8.95

8.95

8.95

8.95

V O O R G E R E C H T E N
����������	������	��¨ ����� ������© �����������	����
Crème en panna cotta van gerookte paling. Appel. Citrusvinaigrette.
�	��		� ��	�������������	��	����������������
Pane carasau ‘cheese & onion’. Guanciale. Romeinse sla. Eidooier.
���������� ���		�� ��
Crème van ei. Knolselderijsalade. Groene appel. Zoetzure pompoen. Tapioca.

17.95

16.95

15.95

H O O F D G E R E C H T E N

����
Andijvie. Spitskool. Krokante kippenhuid. Aardappelcrème. Saus Albuféra.
����� ��	������ ���� ����������
Drie bereidingen van rode biet. Spruitjes. Aardappelcrème. Saus veneur.
���	���	����������
Bruine pepersaus. Zoete aardappelmousseline. Zwarte knoflook.
��	���������������
Romeinse sla. Sjalottencompôte. Vleestomaat. Cheddar. Huisgemaakte relish 
van augurk en jalapeño. ODB-burgersaus.
��	���������	�����������������	�����
Lak van chili en soja. Huisgemaakte barbecuesaus. Huisgemaakte 
knoflooksaus. Frisse salade.
�����������������������������
Risotto ‘carbonara’. Gekarameliseerde pompoenpit. Huisgemaakte aioli. 
Beurre blanc.
�������		��������	�������������	������
Zwarte knoflook. Schuim van bospaddenstoelen. Krokante oesterzwam.
�	����	�¦���
Guanciale. Spinazie au beurre. Gezouten citroengel. Aardappelcrème. Saus van 
gefermenteerde knolselderij.
����		��
Tomaat-mangosalsa. Garnaaltjes. Knolselderijcrème. Saus van zuurkool.
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24

33

31
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L E K K E R  V O O R  E R B I J
�����������������
������		��	������ �����
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5.95
5.95
6.95

Z U U R D E S E M  P I N S A

����	�������
Crème fraîche. Kastanjechampignons. Zongedroogde tomaat. 
Truffelmayonaise. Mousse van Parmezaanse kaas.
����	�����	���	�
Serranoham. Cherrytomaatjes. Gekarameliseerde pompoenpit. Huisgemaakte 
aioli. Rucola.

18.95

19.95

����������������������������������������������������������������������
���� ���� ���
��� ��	��� ��� ����������� �������� ��� ������ ������������ ���� ����

����������������������������������������������������������������

F A V O R I E T E N  V A N  
O N D E R  D E  B R U G

�	��	������	����������
Truffelmayonaise. Gekarameliseerde pompoenpit. Brioche. Parmezaanse 
kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
������	���������
Dagelijks vers bereid met seizoensproducten.
Onze medewerkers vertellen je graag meer.
������ ������	����������
Limburgs stoofvlees. Gemarineerde mosterdzaadjes. Zwarte knoflook.
����	������
Ragout van kip en champignons. Bladerdeegbakje. Groene-kruidencrème. 
Krokante kippenhuid.
����		��
Tomaat-mangosalsa. Garnaaltjes. Knolselderijcrème. Saus van zuurkool.
��	��� �����	�����������������	����
Lak van chili en soja. Huisgemaakte barbecuesaus. Frisse salade.
Huisgemaakte knoflooksaus. 
��	���������������
Romeinse Sla. Sjalottencompôte. Vleestomaat. Cheddar. Huisgemaakte 
relish van augurk en jalapeño. ODB-burgersaus
���	���	����������
Bruine pepersaus. Zoete aardappelmousseline. Zwarte knoflook.

15.95

dagprijs

21.5

20.5

31

27

24

32

K I D S
�� �����������	����		� �������
Geserveerd met mayonaise en ketchup. 
Keuze uit frikandel, kroket of crunchy chicken.
�� ����������������		������	��� ���
Geserveerd met mayonaise.
�����������ª
Twee bollen huisgemaakt vanille-ijs. Slagroom.

10

15

5.95

D E S S E R T S
���	���	����	
Gelato van gekarameliseerde witte chocolade. Snickers. Duindoornbes. 
Limoencrème.
�����¦�����«�����
Nutella. Frambozen. Florentinecrumble. Huisgemaakt vanille-ijs.
�������� �� ����¬��	���� � � � � �
Joconde biscuit. Appels in gelei van vanillekaramel. Panna cotta van appel. 
Crémeux Speculoos.
�������		����	����������� � � � � � �
Ganache van Kahlúa. Knetterchocolade. Crème fraîche. Romige saus van Cote 
d'or bonbon bloc.
�	�	����¨ �����������������© ��
­��������������������� � �
A la minute. Amarena kers. Clafoutis. Crème van Morello kers.

11

10.5

11

10.5

14.5

A l l e  g e r e c h t e n  o p  d e  k a a r t  z i j n  d e  h e l e  d a g  d o o r  t e  
b e s t e l l e n .




