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W I J N E N

H I G H  W I N E 29.5 P.P. H I G H  B E E R
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29.5 P.P.
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B I E R E N  O P  F L E S
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4.8 / 23
5.3 / 25
5.5 / 26

6.5 /  31

4.8 / 23

4.8 / 23
6 / 29

5.5 / 26
6.2 / 30

7 / 32

G I N & T O N I C S
������������ �������	�����������������
Komkommer. Jeneverbes.
������������ �������	������� ������
Sinaasappel. Kardemom.
������ �������	�������������
Rood fruit.
	�������� �� �������	�����������������
Sinaasappel. Gember.
������������ �������������	�����������������
Citroen.
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Campari. Vermout. Gin.
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C O C K T A I L S
���������������
Bourbon. Calamansi. Munt.
� �������
���
Disaronno. Appelsiensap. Citroen.
�������
Munt. Limoen. Bruis.
�������� ���������
Passievrucht. 

11

9

9

10

9

9

5

10

9

A P E R I T I E F  -  0 %
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Witte druif. Yuzu. Brui.
���������
Munt. Limoen.
����������
Sinaasappel.
�����������
Roodfruit.
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Passievrucht.
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BRASSERIE & 
EVENEMENTEN
ONDER DE BRUG

W i t
������������
����������� 40% Chardonnay. 60% Grenache Blanc. ES
�������������100% Sauvignon Blanc. FR
�¡���� �����100% Chardonnay. FR
���¢� �����100% Pinot Grigio. IT
R o s ē  
�����
������ ��� ���������40% Tempr. 40% Cabernet S.  20% Merlot. ES
R o o d
�����	�����
������������75% Garnacha. 25% Syrah. ES
����������� 100% Primitivo. IT 
�¡���� �����100% Merlot. FR
���� ������ 100% Cabernet Sauvignon. California. US
M o u s s e r e n d e  w i j n e n
������ £ �������������

K O F F I E
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Smaakje: Caramel of Hazelnoot  +0.6.

������������
Amaretto. Slagroom.

� ���������
Whisky. Rietsuiker. Slagroom.
�������������
Cointreau. Slagroom. 

H O T  C H O C O L A T E
3.7��� ������� ����

Slagroom +0.8.

L E K K E R  B I J  D E  K O F F I E  O F  T H E E
4�� �������­����

Vraag onze bediening naar het assortiment. 

T H E E
2.7
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3.4

3.7

4.3

	���
­�������������
Honing. 
­������� �������
Honing. Citroen.
­����������� ��� ����	����
Honing.
����������
Indiase mix van thee. Unieke specerijen. Warme melk. Honing.

2.9 / 3.8
4.2
4.2
4.6

-

B I E R E N  V A N  H E T  V A T  
�����������������������¥¥
��� ���������������¥¥
��� ����������������¥¥
	� ������¦���������¥¥
	���������������
Wij werken met twee wisseltaps, vraag naar het assortiment.
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26 P.P.
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B I E R E N  Z O N D E R  A L C O H O L   
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W i j  h a n t e r e n  1  r e k e n i n g  p e r  t a f e l .

V o o r  a l l e r g e n e n  i n f o r m a t i e  k u n t  u  t e r e c h t  b i j
 o n z e  m e d e w e r k e r s .



K I D S
�� ����� ����������������� ������
Geserveerd met mayonaise en huisgemaakte ketchup.
����������������
Tomatensaus. Bechamel. Gesmolten kaas.
�����
����� ���
500 gram botermalse ribjes uit eigen keuken. 
�����������§
2 bollen vanille-ijs. Slagroom. Sprinkles.
�������������
Vanille-ijs. Huisgemaakte karamelsaus.
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Z I N  I N  I E T S  Z O E T ?

F E E S T Z A A L  
O N D E R  D E  B R U G

­��������������������
Banketbakkersroom. 
������������
Verse vanillesaus. Vanille-ijs.
������ ����������������������
Met fluweelzachte binnenkant. Macadamianoten. Verse vanillesaus. Vanille-ijs.         
����������������
Uit onze eigen keuken.

S O E P  

���������������

D I N E RL U N C H

S A L A D E S
��������������¨ ������©
Kipreepjes. Macadamianoten. Spekjes. Dressing van Parmezaanse kaas.
����������
Spitskool. Appel. Ingelegde radijs. Walnoten. Courgette. Zoetzure honingtomaatjes.

�� ����������������������
Komkommer. Appel. Zongedroogde tomaatjes. Pikante mayonaise.

B R O O D & Z O
������������������������������������
Truffelmayonaise. Pijnboompitjes. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
�����������������¨ 	������©
Creme van Ortiz tonijn. Rode-ui compote. Zoetzure honingtomaat.
� ����������������������������
Noordzeegarnaaltjes.Tartaarsaus. Kropsla. Biologische citroen.
�������������
Huisgemaakte vijgenchutney. Truffelmayonaise. Zoetzure mosterdzaadjes.
������������������
Mosterdcrème. Zoetzure mosterdzaadjes.
���������������
Briochebrood. Bechamel. Belegen kaas. Schouderhesp. Huisgemaakte ketchup.

P I N S A
�������� �����
Pikante arrabbiatasaus. Burrata. Zoetzure honingtomaat. Pesto van rucola en basilicum. 
�������� �����
Pikante arrabbiatasaus. Tonijnsalade van Ortiz. Courgettesalade. Rode-ui compote.

H O O F D G E R E C H T E N

������ ����������� ����
Zoetzure mosterdzaadjes. Spitskoolsalade.
���������
Sauce marinière. Hollandse garnaaltjes. Aardappelmousseline. Daslook crème.
��������������
Rode bietjes. Knolselderijcrème. Gevogeltejus met blauwe bessen.
������ ������������� ���
Zoetzure lak. Spitskoolsalade. Knoflookmayonaise. 
������������������ §��������� �
Kropsla. Rode-ui compote. Augurk. Gesmolten kaas. Bacon. ODB’s burgersaus.

����������������� �
Pepersaus of gebakken grotchampignons. Kropsla.

������������� �
Belgisch blauw rund. Aardappelmousseline. Seizoensgroenten. Pepersaus.
���������������������������������������������������
��
Pepersaus. Verse bearnaise. Seizoensgroenten. 
���������������� �����
Tomatenrelish. Bechamel. Macadamianoten. Courgettesalade. Burrata.
������	�������������
���������	��������
Grotchampignons. Romige truffelsaus. Rucola met truffelvinaigrette. Parmezaanse kaas. 

V O O R G E R E C H T E N

C A R T E  B L A N C H E  M E N U

	� ���§��������
Hollandse garnaaltjes. Kropsla. Pikante mayonaise.
����������������������
Truffelmayonaise. Pijnboompitjes. Parmezaanse kaas. Rucola met truffelvinaigrette.
�������� �����
Pikante arrabbiatasaus. Burrata. Zoetzure honingtomaat. Pesto van rucola & basilicum.

���������������

F I N G E R F O O D S  

L U N C H

D E S S E R T S
���������������������������������
Banketbakkersroom. Sinaasappel. Karamelroomijs.
������ ����������������������
Met fluweelzachte binnenkant. Macadamianoten. Verse vanillesaus. Vanille-ijs.         
������ ����������������§
Vanillemascarpone. Limoen. Walnotenijs. 
�� ���������
Krokante chocolade.Vanille-ijs. Warme chocoladesaus. 

�������������
Kipreepjes. Zure room. Tomatenrelish. Guacamole.
����������������� ����
Parmezaanse kaas. Truffelmayonaise. 
��������� ����
Knoflookmayonaise.
���������������
Pikante mayonaise.
�����������������
����� ����������
Mosterdcrème. 
����������
Tomatenrelish. Burrata. Huisgemaakte pesto.
��������� ���������� ���������
De allerlekkerste dingen uit onze keuken om samen te delen. 
����������������� ����������	���������	�������������������
Met dashi-vinaigrette en citroen.
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O N T B I J T
A A N  H E T  W A T E R

����� ���	��������	� ���� ������ ���� �����
� ���
��� ��� �
�� ���� ���� �����
����
�����������

��	������
��������

���
�
�	����������������������������

������������	�������������	������������	�������������
���
�

�	��������	�����
����	����������	�

���
��� ���� ���� ����
���� �����������	� 	�
��������� ���
� ���� 	�� ������
��
����������	��� 
����	
����������	��	�����������­������������������� ���
	
���������� 	����� ��� ����� ���� ��� ��������
����� ���������� ���� 	��

�����
�
��
�������������
����

C H E F ’ S  F A V O R I T E S
������������ ��������
Briochebrood. Bechamel. Boneless ribs. Belegen kaas. Knoflookmayonaise. 
­����������§
Ragout van Kip. Grotchampignons. Bladerdeegbakje. Frites & mayonaise. 
������ ����������� ����
Zoetzure mosterdzaadjes. Kropsla. Frites & mayonaise.
���������
Sauce marinière. Hollandse garnaaltjes. Aardappelmousseline. Daslook crème.
������ ������������ ���
Zoetzure lak .Spitskoolsalade. Knoflookmayonaise. Frites & mayo.
������������������ §�������� �
Kropsla. Rode-ui compote. Augurk. Gesmolten kaas. Bacon. ODB’s burgersaus. Frites. 

������������� �
Belgisch witblauw rund. Aardappelmousseline. Seizoensgroenten. Pepersaus.
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12.95

19.5 pp

5.5 p/s
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35 p.p.
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L E K K E R  V O O R  E R B I J
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11

dagprijs

������������
Klein soepje van de chef bij je lunch?

dagprijs

S A L A D E S
��������������¨ ������©
Kipreepjes. Macadamianoten. Spekjes. Dressing van Parmezaanse kaas.
����������
Spitskool. Appel. Ingelegde radijs. Walnoten. Courgette. Zoetzure honingtomaatjes.

�� ����������������������
Komkommer. Appel. Zongedroogde tomaatjes. Pikante mayonaise.
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